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TABLES DE DECOUPE
LIVREES A PLAT

Document non contractuel. Les caractéristiques indiquées peuvent
être modifiées en vues d’améliorations. 

TOURNUS EQUIPEMENT-25 avenue Jean Moulin-B.P.59 F-71700
TOURNUS - Tél +33 (0)3 85 27 42 42 - Fax +33 (0)3 85 27 42 99

Accessoires amovibles :
- Dosseret en acier inoxydable alimentaire porte-couteaux pour
table de découpe:

longueur 1200 mm référence 809 741
longueur 1500 mm référence 809 742
longueur 2000 mm référence 809 743

- Dévidoir à ficelle référence 809 746
- Porte-couteaux latéral référence 809 747
- Coutelière frontale référence 809 506
- Porte-couteaux magnétique lg 500 référence 228 400

Caractéristiques générales:

• Piétement en acier inoxydable alimentaire:

- pieds en tube 40 x 40 mm avec vérins anti-glissement.

- ceinture en tube 60 x 30 mm

• Plaque de découpe en polyéthylène épaisseur 25 mm.

• Alaise en acier inoxydable alimentaire épaisseur 15/10ème mm.

• Livraison à plat sous carton.

• Montage rapide par 8 vis (système breveté).

• Marque NF - Hygiène Alimentaire. *

Dimensions hors tout
L x l (mm) Références

600 x 600 809 701
1200 x 600 809 702
1500 x 600 809 703
2000 x 600 809 704
1000 x 700 809 705
1500 x 700 809 706
2000 x 700 809 707

Dimensions hors tout
L x l (mm) Références

1200 x 700 809 711
1500 x 700 809 712

Dimensions hors tout
L x l (mm) Référence

2000 x 1200 809 713

Tables centrales, dessus tout polyéthylène

Tables mixtes, alaise en acier inoxydable alimentaire
avec dosseret

Table mixte, alaise centrale en acier inoxydable
alimentaire

La marque NF - Hygiène alimentaire atteste de la qualité des matériels utilisés pour
l’alimentation collective. Elle garantit l’aptitude au nettoyage et s’il y a lieu au respect des
performances frigorifiques, thermiques ou isothermiques.L’attribution de la marque NF - HA
certifie la conformité au réglement de certification NF 031.
La marque NF - Hygiène alimentaire est délivrée par l’AFNOR
11, avenue Francis de Pressensé
93571 Saint Denis la Plaine Cedex.

HYGIENE ALIMENTAIRE

HYGIENE ALIMENTAIRE

HYGIENE ALIMENTAIRE

*
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Tables centrales, dessus tout polyéthylène

Tables mixtes, alaise en acier inoxydable alimentaire avec dosseret

Table mixte, alaise centrale en acier inoxydable alimentaire


